	

	Ingredientes


	  


	1 kilo de bacalao

Aceite de oliva

Pimentón

Vinagre

4 huevos duros



		BACALAO AL RESPIGÓN 

Preparación

  

· Desalamos durante tres días el bacalao, cambiando el agua cada día. 

· Cocemos los huevos. 

· Desmigamos el bacalao en tiras pequeñas y las ponemos en un larguero o en una fuente llana. 

· Colocamos los huevos duros, cortados en lonchas, alrededor del bacalao. 

· Lo rociamos todo con pimentón, aceite y vinagre (menos cantidad que de aceite). 
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